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Salade de saumon fumée
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Minestrone de 5 différents légumes
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Papillote de daurade et [égume avec sauce basilique
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L entrecéte avec gratin de pommes de terres
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Le dessert du jour
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Pain
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Salade de légumes de Rokkoh

avec le porc de Sanda Kobe et le poulpe d”ARashi.
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Potage des onions d” Awaji  citrouilles et haricots blancs .
RHEREEN - HRTEORY -2 2—7

Papillote de dorade et les [égumes de saison parfumé aux herbes aromatiques.
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Fillet de beeuf et pomme duchesse avec sauce madére
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HADES2 | Laglace avec le coulis des fruits de saison
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®Pain avec le beurre
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Cafe ou Thé de Kobe
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