
結婚式や大切なお客様とのご会食など、

いざという時に身につけておきたいマナーの数々を

経験豊かなホテルスタッフが丁寧にご指導いたします。

ホテルならではの華やいだ雰囲気の中で、

実際にお料理を味わいながら食事の

美しい作法や社交のエチケットが学べるプランです。

hotelplazakobe.co.jp
■大阪方面より／阪神高速3号神戸線「魚崎」ランプ出口約10分・阪神高速5号湾岸線「六甲アイランド北」出口約3分
■神戸方面より／阪神高速3号神戸線「摩耶」ランプ出口約10分・ハーバーハイウェイ、六甲大橋経由約10分

ご予約・お問合わせ（営業部） 078-846-5455
〒658-0032 神戸市東灘区向洋町中2-9-1（六甲アイランド）

テーブルマナープラン
Table Manner Plan
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嬉しい5つのポイント

◆会場／宴会場（15名様～）

Garden Banquet
“H IKAR I”
明るい日差しに
ガーデンの緑が映える
ガーデンサイドの
バンケット

◆所要時間／2時間30分 その他ご利用人数に応じて最適かつ魅力的な会場をご案内致します。

会場例

ソーシャルディスタンスを保つ会場レイアウトで安心してご利用いただけます。新型コロナウイルス感染予防対策実施中

テーブルマナー教本
・メニューカード
プレゼント

1.
講師代・会場料金
サービス

2.
大型スクリーン利用
の講習だから
分かりやすい

3.
大型バス駐車場有
（駐車代無料）

5.
シェフによる

詳しいメニュー説明

4.

実質お食事代のみで
ご利用いただけます

乾杯セレモニーが
体験できます

※料金には税金・サービス料を含みます◆ご利用料金

小・中・高校生対象

フランス料理フルコース
乾杯用ソフトドリンク付

おひとり様／5,500円

Aコース

学生・社会人対象

フランス料理フルコース

おひとり様／7,000円

Bコース 実演デザート付

乾杯用ソフトドリンク付



A course

【メニュー例】

Salade de saumon fumée

Minestrone de 5 différents légumes

Papillote de daurade et légume avec sauce basilique

L’entrecôte avec gratin de pommes de terres

Le dessert du jour

Pain

Cafe

スモークサーモンと彩り野菜のサラダ仕立て

５種野菜のミネストローネ

真鯛と季節野菜のフィルム包み焼き　バジル風味

牛ロース肉のステーキ　ポテトグラタン添え

デザート

パン

ブレンドコーヒー

【メニュー例】

小・中・高校生対象 おひとり様／5,500円

B course
学生・社会人対象

実演デザート付

●ご予約は１週間前までにお願い致します。
※写真はイメージです。 　
※掲載料金はすべて税金サービス料込です。
※仕入れ状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。

キャンセル料金のご案内

【催行お取消し・延期の場合】 
○ご利用日の14日前まで・・・・・ 無料でご対応いたします 
○ご利用日の13日前～・・・・・・・ キャンセル料  50% 
○ご利用日の7日前～当日 ・・・・ キャンセル料100% 　　　

当ホテルでは新型コロナウイルス感染症の感染拡大に伴い、お客様の健康・安全を第一に考え様々な対策を行っております。ご理解とご協力をお願い申し上げます。新型コロナウイルス感染予防対策実施中

Table Manner Plan Menu

O p t i o n
◆単品ソフトドリンク　500円～　　
◆単品アルコール　700円～

ケーキやBGMを使った“サプライズバースデーセレモニー”を
ご用意します。（誕生日当日・前後1日の方が対象 ※事前にお知らせください）

シェフよりご挨拶と料理説明もさせて頂きます。
※状況によりマナー講師が代わりに行う場合もございます

おひとり様／7,000円

実演デザート
迫力の見応え！

お誕生日を
迎えられる方に

ブレンドコーヒー　または　神戸紅茶
Cafe ou Thé de Kobe

パン　・　バター
Pain avec le beurre 

牛フィレ肉のステーキとポム・デュセス　マデラソース
Fillet de bœuf et pomme duchesse avec sauce madère 

真鯛と季節野菜のフィルム包み焼き　ミックスハーブの香り
Papillote de dorade et les légumes de saison parfumé aux herbes aromatiques. 

淡路玉葱と南瓜・白隠元豆のポタージュスープ
Potage des onions d’ Awaji ,citrouilles  et  haricots blancs . 

神戸三田ポークと明石ダコ
丹波産ベビーリーフと六甲の恵み野菜　サラダ仕立て

Salade de légumes de Rokkoh 
avec le porc de  Sanda Kobe et le poulpe d’Akashi.

炎のアイスクリーム季節のフルーツソース
フランベサービス

La glace avec le coulis des fruits de saison 

【人数変更のご案内（減員の場合）】 
○ご利用日の7日前～・・・・ キャンセル料 20%
○ご利用日の前日・・・・・・・ キャンセル料 50%
○ご利用日当日・・・・・・・・・ キャンセル料100％


